
CURRICULUM	VITAE

L.G. DAVID OMAR SOSA VELÁZQUEZ


C.U.R.P.: SOVD900816HCCSLV01


CALLE PROLONGACIÓN GALENA NUM.10 COL. SAN RAFAEL C.P. 24090


SAN FRANCISCO DE CAMPECHE, CAMPECHE


TEL: (01 981) 81 2 62 20                    CEL: (044 981) 117 92 69


EMAIL: chefcasavieja@gmail.com


OBJETIVO


Desarrollar mis conocimientos, experiencia, aptitudes y capacidades dentro de los ámbitos 
laborales que se presenten a lo largo de mi vida.


EDUCACIÓN


TITULO EN LA LIC. DE GASTRONOMÍA 2012 EN EL INSTITUTO DE EDUCACIÓN SUPERIOR  
“GUADALUPE VICTORIA”  (Titulo No. G00067)


CEDULA PROFESIONAL EN TRAMITE No.  10978640


Escuela Primaria “Justo Sierra Méndez”, Calle 12 Col. Centro


Escuela Secundaria “Joaquín Baranda y Quijano” Federal Núm. 7,  Av. Colosio calle 
Revolución, Col. Santa Ana.


Escuela Preparatoria “Luz Fidel Farías Avilés”, Calle 10 Núm. 96, Col. San Francisco. 
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CERTIFICADOS ESCOLARES:


RECONOCIMIENTO EN TALLER DE COCINA DEL COLEGIO “BENEMÉRITO DE LAS AMÉRICAS” 
NIVEL PREPARATORIA 2017 Y 2018


TITULO EN LA LIC. DE GASTRONOMÍA (CEDULA EN TRAMITE)


CERTIFICADO DE PRIMARIA (1996/ 2002)


CERTIFICADO DE SECUNDARIA (2002/ 2005)


CERTIFICADO DE PREPARATORIA (2005/ 2008)


CONSTANCIA DEL DIPLOMADO DE DESARROLLO HUMANO CON 160 HRS. EN LA 
LICENCIATURA DE GASTRONOMÍA (2008/2012)


CONSTANCIA DEL DIPLOMADO EN ORGANIZACIÓN DE ENVENTOS CON 360 HRS. EN LA 
LICENCIATURA DE GASTRONOMÍA (2008/2012)


CONSTANCIA DEL DIPLOMADO EN COCINA INTERNACIONAL CON 200 HRS. EN LA 
LICENCIATURA DE GASTRONOMÍA (2008/2012)


CONSTANCIA LABORALES:


RECONOMIENTO POR HABER ACREDITADO EL ESTÁNDAR DE COMPETENCIA “EC0334 
PREPARACIÓN DE ALIMENTOS PARA LA POBLACIÓN SUJETA DE ASISTENCIA SOCIAL”. (2014)


RECONOMIENTO POR HABER ACREDITADO EL ESTÁNDAR DE COMPETENCIA “EC0334 
EVALUACIÓN DE LA COMPETENCIA DE CANDIDATOS CON BASE EN ESTÁNDARES DE 
COMPETENCIA”. (2015)


CERTIFICADO DE COMPETENCIA LABORAL EN EL ESTÁNDAR DE COMPETENCIA PARA LA 
PREPARACIÓN DE ALIMENTOS PARA LA POBLACIÓN SUJETA DE ASISTENCIA SOCIAL, con 
Folio CONOCER: S06229114.
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EXPERIENCIA LABORAL:


❖ CHEF DEL RESTAURANTE CASA VIEJA DEL RIO (2017).


Encargado de los estándares de producción del Restaurante, de igual manera la 
elaboración y capacitación del área de cocina.


❖ ENLANCE DE LA DIRECCIÓN DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y DESARROLLO 
COMUNITARIO EN EL SISCAPI EN EL SISTEMA DIF ESTATAL  (2016).


Estando a cargo de la recolección de información y armando la captura para la base de 
datos del SISCAPI con la información de la dirección mensual y la evaluación de los 
Sistemas Municipales.


❖ ASISTENTE PERSONAL DEL DIRECTOR DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y DESARROLLO 
HUMANO DEL SISTEMA  DIF ESTATAL (2015 / 2016).


Desempeñando la actividad de llevar la agenda oficial del Director en su momento del 
Área de Asistencia Alimentaria y Desarrollo Comunitario, recepción de documentos, 
elaboración de oficios, realizar el orden del día y de igual manera el desarrollo de 
reuniones.


❖ COORDINADOR DE ASISTENCIA ALIMENTARIA Y DESARROLLO COMUNITARIO DEL 
SISTEMA DIF MUNICIPAL DE CANDELARIA (2015).


Estaba a mi cargo la Coordinación del área de Asistencia Alimentaria y Desarrollo 
Comunitario, en el cual mi papel fue verificar y coordinar en el buen funcionamiento de las 
actividades que se realizaran en los Espacios de Alimentación del Municipio.


❖ SUPERVISOR DE LOS PROYECTOS DEL DEPARTAMENTOS DE DESARROLLO 
COMUNITARIO (2012 / 2013).


Desempeñaba actividades en el municipio de Carmen, referentemente a los ejes del 
Programa de Desarrollo Comunitario.
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